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Tradycja z wysokiej potki

ROZMOWA Z MARKIEM NAWARA, MARSZALKIEM WOJEWODZTWA MALOPOLSKIEGO

Swieto chleba, Malopolski
Festiwal Smaku to przedsie-
wziecia cieszace siew na-
szym regionie coraz wieksza
popularnoscia. Zreszta nie
ma sie czemu dziwic, bo-
wiem taka uczta dla podnie-
bienia jest jednoczesnie do-
skonala okazja do prezento-
wania naszej tradycji oraz
promocji regionu.
- Istotnie, to bardzo dobra, bo
namacalnai niezwykle wyrazi-
sta forma promocji Matopolski.
Dzieki aktywnemu udziatowi
w tego typu imprezach poznaje-
my tradycje, utozsamiamy sie
Z regionem, jego kulturowymi
wartosciami. Natomiast uczest-
nictwo producentéw szlachet-
nych wyrob6w jest przejawem
zdrowej rywalizacji. Wspélza-
wodnictwo miedzy piekarzami,
masarzami, cukiernikami, sa-
downikamima jednakznacznie
szerszy wymiar, nie chodzi bo-
wiem tylko o udowodnienie, kto
jest lepszy w swym fachu, to
jest przede wszystkim walka
0 pozycje na rynku, ktora trze-
ba potwierdzi¢ najwyzsza jako-
$cia produkowanych wyrobéw.

Malopolska slynie z wielu
takich wyrobow; ale sztanda-
rowy oscypek, kielbasa li-
siecka czy sliwowica lacka
moga przy¢mic blask innych
smakowitosci. Oczywiscie
z kazdym rokiem przybywa
ich choébyna LiScie Pro-
duktow Tradycyjnych, ale
konkurent6éw nie brakuje.
- Owszem, na taka liste oraz
do rodzimychi zagranicznych
konsumentéw moze trafi¢
na przyklad kaszanka, salceson,

coraz rzadziej hodowane jabtka
z rodziny renety... W wielu pro-
duktach to wlasnie my, Matopo-
lanie, jestesSmy niezastapieni, by
wymieni¢ jeszcze kapuste kiszo-
na czy kiszone ogorki, ktérymi
zachwycaja sie mieszkancy in-
nych krajow.

No wlasnie- z czym koja-
rzy si¢ Malopolska chociazby
w zaprzyjaznionychz nami
europejskich regionach?
- Kulinarnie zapewne z oscyp-
kiem, mimo ze w Europie jest
przeciez mnostwo gatunkow se-
ra, to i naszz Podhala zdobyl
zastuzona stawe. Malopolska ma
jednak wiele mocnych atutéw,
ktére trzeba maksymalnie wyko-
rzystywaci pokazywaé innym,
korzystajacw tej dziedzinie jesz-
czebardziejz doswiadczeniain-
nych krajow. Kocham Toskanie
miedzy innymi za to, Ze po-
przez rozwaj agroturystyki pro-
muje dziedzictwo historyczne
i kulturowe. My tez mozemy to
robié... StworzyliSmy na przy-
ktad szlak architektury drewnia-
nej, na ktéorym znalazly sie
prawdziwe perelki, réwnie do-
brze mozemy wiec stworzyé
,droge chleba”, na ktdra trafia
mlyny, piekarnie, cukiernie
z bogata tradycjai olbrzymim
dorobkiem. Nie odkrywam tu
Ameryki, wskazuje tylko, jak
wiele jeszcze mamy do zrobie-
nia w regionie, ktérego sami
czesto dobrze nie znamy, nie mé-
wigco tym,Ze nieznajago na-
si goscie.

Po wstapieniu Polski
do Unii Europejskiej rosnie
jednak szansana lepsze

poznanie Malopolski. Unia
dobrze nam si¢ przystuzyla,
przyspieszajac rozwoj re-
gionu...
- Istotnie,bo mimo obaw sprzed
kilku lat, dzisiaj nawet tak roz-
drobnione jak w naszym woje-
wodztwie rolnictwo szybko trafi-
lona wysoka europejska potke ze
swoimi produktami. Rolnicy bar-
dzo dobrze radza sobiena konku-
rencyjnym rodzimym i zagra-
nicznym rynku, zwlaszcza mate
zaktady produkcyjnei przetwor-
cze umacniaja swoja pozycje. To
tym wazniejsze, ze przeciezunij-
ne pieniadze przeznacza sie za-
rowno na duze, jak i na male
gospodarstwa, tym bardziej wiec
godna zauwazenia jest poprawia-
jaca sie sytuacjana wsi.

Gdyby mial Pan oceni¢ te
sytuacje przedi po wej-
Sciu Polski do UE, to jaki
stopienn by Pan wystawil
malopolskiej wsi?
- Po 1989 roku na pewno byla
stagnacja, co wynikalow duzej
mierze wlasnie z nadmiernego
rozdrobnienia gospodarstw, wie-
lozawodowosci ich wlascicieli,
ktorzy utrzymywali sie z wielu
innych, pozarolniczych zrédel.
Stan rolnictwa sprzed akcesji
do Unii ocenilbym na dwdj-
ke-tréjke. Dzi§ wystawilbym
czworke, bowiem do najwyzszej
oceny jeszcze nam troche braku-
je. Malopolska wies rozwija sie
jednak szybko i mimo swej spe-
cyfiki jest bogata. Podnosi sie po-
ziom gospodarowania, a wiec
i Zycia, poprawia sie estetyka, tak-
ze dzieki wykorzystaniu unijnych

Nowe oblicze

pieniedzy. Dos¢ powiedzieé, ze
budzet Regionalnego Programu
Operacyjnego dla Malopolski
na lata 2007-2013 wynosi pra-
wie 1,3 mld euro, z czego az 35
proc. bedzie zainwestowane wta-
$nie na terenach wiejskich.
Na ich bezposrednia moderniza-
cje oraz rozwoj w ramach regio-
nalnego Sektorowego Programu
Rozwoju Obszaréw Wiejskich
przeznaczymy lacznie ok. 180
mln euro (to kwota wstepna, bez
srodkéw na gospodarowanie rol-
niczymi zasobami wodnymi).

Gdyby Marek Nawara, nie
marszalek wojewodztwa,
ale po prostu mieszkaniec,
dysponowal unijnym bu-
dzetem, na co przezna-
czylby pieniadze?
- Przede wszystkim na szeroko
pojeta komunikacje. I nie chodzi
wylacznie o dobra sie¢ drég, nie-
zwykle wazng dla rozwoju kazde-
go krajui regionu, ale réwniez
o komunikacje elektroniczna,
dzieki ktorej rozwijamy sie jako
spoteczeristwo, mozemy dziataé
sprawniej, bowiem poprzez inter-
net szybciej zatatwiamy wiele co-
dziennych spraw. Czes¢ pienie-
dzy wydalbym na edukacje,
zwlaszcza na nowoczesne szkol-
nictwo zawodowe i ksztalcenie
ustawiczne - to bowiem zwiek-
sza nasza konkurencyjnosé
na rynku pracy, w gospodarce
i wielu innych dziedzinach. Za-
inwestowalbym oczywiscie takze
w turystyke, ktéra jest silng stro-
na naszego regionu, zachowujac
i promujac szeroko pojete kultu-
rowe dziedzictwo Malopolski.

W ostatnich trzech latach matopolska wies zmienita swe oblicze. To wynik
realizacji Sektorowego Programu Operacyjnego ,Restrukturyzacjai mo-
dernizacja sektora zywnosciowego oraz rozw6j obszaréw wiej-

skich 2004—2006". Zrealizowano 15 dziatan, w tym trzech wynikajacych

z kompetencji wiadz samorzadowych wojewddztwa:

o Scalanie gruntéow — 3 123702 zt

o Odnowa wsi oraz zachowanie i ochrona dziedzictwa kulturowego

- 30 187712

© Gospodarowanie rolniczymi zasobami wodnymi — 27 388 004 zt.

M Razem: 60,6 minzt.

W latach 2007-2013 w kompetencji urzedu marszatkowskiego znajda sie
dziatania majace na celu poprawei rozwéj infrastruktury, rolnictwai le-
Snictwa, ustug dla mieszkaricow wsi, jej odnowe oraz na dziatanie Leader.
Na te przedsiewziecia przeznaczy sie ok. 180 min euro (to kwoty wstep-
ne, bez srodkéw na gospodarowanie rolniczymi zasobami wodnymi).
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ZAPRASZAMY NA SWIETO CHLEBA

9—-10 CZERWCA, PLAC WOLNICAW KRAKOWIE

Przez dwa dni na placu Wolnica bedzie mozna
sprobowac nie tylko chleba, ale réwniez wielu
innych matopolskich przysmakow.

Tegoroczne Swieto Chleba jest zarazem potfinatem
III Matopolskiego Festiwalu Smaku -

cyklu kiermaszow, ktdre odbedq sie

w najwiekszych miastach Matopolski

w czerwey, lipcu, sierpniu i wrzesniu.

W' potfinale udziat wezmaq producenci Zywnosci

z Krakowa i powiatow: krakowskiego,
proszowickiego, miechowskiego, wielickiego

1 myslenickiego. Smak ich wyrobow oceni
specjalna komisja konkursowa (m.in. znani

z medidw eksperci kulinarni Kurt Scheller

i Theofilos Vafidis).

Takze publicznosé, ktora odwiedzi w ciggu dwoch
dni plac Wolnica, bedzie mogla oddac glos

w plebiscycie na najsmaczniejsze produkty.

ZASADY PLEBISCYTU

Glosowanie bedzie trwato na pl. Wolnica przez dwa dni

(sobotai niedziela)i moze w nim wziagc udziat kazdy, ktow tych dniach

odwiedzi plac miedzy godzing 10.00 w sobote,a 13.30 w niedziele.

Uczestnicy plebiscytu beda mogli dokonac degustacji prezentowanych pro-

duktéw, a nastepnie moga oddac gtos na najsmaczniejsze, wedtug nich,

wyroby. Kupon, na ktérym mozna gtosowac, wydrukowany jest na str. 15.

Bedzie takze dostepny na pl. Wolnicaw dniu gtosowaniana stoiskach

wystawcow. Kupony nalezy wrzuca¢do urny ustawionej obok sceny.

P Wsrdd osob, ktore oddadza gtosw plebiscycie ,Matopolski Smak’,
zostana rozlosowane atrakcyjne nagrody ufundowane przez
Urzad Marszatkowski Wojewodztwa Matopolskiego.

P 10 czerwca (niedziela) marszatek wojewodztwa matopolskiego wreczy
laureatom poéftfinatu dyplomy uznania oraz nagrody. Zwyciezcy konkur-
sui plebiscytu wytonieniw poszczegélnych kategoriach zostang zapro-
szenido udziatuw wielkim finale I1l Matopolskiego Festiwalu Smaku,
ktory odbedzie sie takze na pl. Wolnicaw Krakowie w dniach
15-16 wrzesnia 2007 r.

P Glosowac bedziemy takze w plebiscycie jubileuszowym organizowa-
nym przez Stowarzyszenie Matopolska Izba Produktow Regionalnych,
Tradycyjnych i Ekologicznych, nagradzajac najsmaczniejsze
pieczywo prezentowane na placuw ramach Swigta Chleba.

/ ZAPRASZAMY DO ODWIEDZENIA PLACU WOLNICA1 ODDANIA GtOSU!
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PRECELEK KRAKOWSKI -
WPISANY 28 WRZESNIA 2005 R.
Precelki krakowskie maja ksztatt owalnego pierscieniaz we-
whnetrznym splotem. Pierwsze wzmiankina temat wypieku pre-
celkéww Krakowie pochodzaz Xill wieku. Niezmienngod lat
i dzieczaja kunsztowi miejscowych piekarzy.

$¢ precelki k

KIELBASA LISIECKA -

WPISANA 28 WRZESNIA 2005 R.

Kietbasa lisiecka ksztattem przypomina wianek. Wytwarzanie
kietbasy lisieckiej rozpoczeto siew latach30. XX wieku. Wy-

rabiano j3 wowczas jako jedngz krakowskich kietbas krojo-

nych Trudnosclw jej nabyciu przyczynity sie do p ja ly tej kietk

9

ktorej poszul ze leduna niep: zalny smak, recepturei sposéb
wykonania, kojarzone wtasnie z Liszkami.
OSCYPEK -

WPISANY 28 WRZESNIA 2005 R.

0scypek jest bardzo starym wyrobem pasterzy wotoskich, wy-
“ pasajacych owcena polanach gérskich. Przywedrowat

na Podhalerazemz caf kultura wotoska, organizacja wypa-
50w, sposobem prowadzenia bacowki, przerabiania mleka.

"I ZENTYCA -
WPISANA 28 WRZESNIA 2005 R.

‘.r Zentycama postac gestej lub rzadkiej cieczy. Przygotowuje

h -~ | sieja z samego mleka owczego lub mleka owczegoz dodat-
* kiem krowiego. Zentyca jest trwale zwiazanaz historig wy-

pasu owiec oraz tradycja Podhala. Jej wytwarzanie jest nierozerwalnie zwigzane
z produkcja oscypka.
BRYNDZA PODHALANSKA -
WPISANA 28 WRZESNIA 2005 R.
Bryndza podhalariskama réwna lub lekko wypukta po-
wierzchnig, czasem nieco popekana. Niema scisle okreslone-
go ksztattu — jej ksztattzalezy od formy opakowania. Ser ma
plkantny, stony smak, niekiedy lekko ostry lub kwasny. Jej wytwarzanie byto

h

Z wyp owiecna h gorskich. Bryndze utarto si¢ nazywac
bryndzqr dhalariska p bardzo kiego obszaru jej wyrabiania.
BUNDZ -

*q

WPISANY 10 PAZDZIERNIKA 2005 R.

Bundzma ksztatt bochenka. Charakteryzuje sie rzadkimi oczka-

mi wielkosci grochu, ktore nie musza by¢ regulame. Skdrka jest

cienka, elastyczna, z nalotem plesni, ktéra nadaje serowi biata
lub biatoseledynowa barwe. Bundz jest serem wyrabianym z mleka owczego. Jego
wytwarzanie odbywasigna halachi przebiegazgodniez tradycja pasterska.

REDYKOLKA -

F WPISANA 10 PAZDZIERNIKA 2005 R.
Redykotki maja ksztatt zwierzatek, parzenic, serca albo wrze-
ciona. Otrzymuje sig je z resztek sera przygotowywanego

| -G _i do produkgji oscypka. Redykotkisa to np.zwierzatkaz se-

ra, ktore baca daje w upominku znajomym dzieciom czy odwiedzajacym szatas

gospodarzom.
i SLIWOWICA LACKA -
| WPISANA 10 PAZDZIERNIKA 2005 R.

SllwoW|ca Iq(ka charakteryzuje sie wyraznie sliwkowym

i niep zalnym, dos¢ fagodny iem. Zawartos¢

w sliwowicy fackiej wynosi powyzej 70 procent.
JABLKA £ACKIE -
WPISANE 10 PAZDZIERNIKA 2005 R.
tackie sadownictwo ma wieloletnia tradycje. Wyrazisty smak
i zapach jabtka tackie zawdzieczaja mikroklimatowi Kotliny

3 tackiej. Wigkszos¢ owocow dojrzewajacych w rejonie tacka

cechuje sie wyjatkowa soczystosciai aromatem.

SOL WIELICKA -

WPISANA 10 PAZDZIERNIKA 2005 R.

Sol wielicka to produkt drobnokrystaliczny. Historia warze-

niasolina terenie Wieliczki jest znacznie starsza niz gornic-

two solne. Udokumentowane s liczne slady warzelnictwa

od okresuneolituaz po czasy wspétczesne.Z chwila zani-
kania solanekw stonych Zrodtach rozpoczeto sie wydobycie soli metodami gorni-
czymi. Stopni ie Zrodet dop dzitodo ztozasolneg
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ZUREK PO KRAKOWSKU -
WPISANY 28 LUTEGO 2007 R.

topolsce XIII wieku. W ubogich rodzinach jadano go dwa,a nawet trzy ra-

zy dziennie. Spozywanie zuru kojarzy sie nie tylko z zamoznoscig miesz-
kancow, z pora dnia, tygodnia, roku, ale i okresem postu przestrzeganego
w religii chrzescijanskiej. W wigilie wazniejszych Swiat i tzw. suche dni spo-
zZywano wylacznie zur postny (bez dodatku miesa). Zurem zalewano wywar
z suszonych grzybow i jarzyn, a podawano go z ziemniakamii pajda chle-
ba. Podstawowym sktadnikiem do kiszenia zuru jest maka, ktora uzyskiwato sie
z bogatych zbioréw zytaw Matopolsce. Historia mlynarstwaw Matopolsce sig-
ga wiekow Srednich. Swiadeza o tym liczne pola uprawne i miyny w dolinie
Pradnika oraz rzeki Szreniawy. Przepis na zurek po krakowsku znajduje si¢
réwniezw Archiwum Miasta Krakowa:

ZUREK PO KRAKOWSKU:

P garscie trzy maki rzanej (zurkowej)
» kwarta wody po ugotowaniu
P chleba pradnickiego

lub krakowskiego maluta pajda
P czosnku zabek dla smaku
P garnik maki biatej (pszennej)
ZImiekszywszy wszystko
w kamiennym garncu,
Odstawna dwie noce
blisko pieca(...).

Tradycja kiszeniazurui sporzadzaniaz niego smacznych zup siegaw Ma-

BARSZCZ CZERWONY KRAKOWSKI -
WPISANY 28 LUTEGO 2007 R.

iszeniei spozywanie barszczu czerwonegoma diuga tradycje. Tradycja ta
przetrwalaw Krakowiei okolicach do dzi$ dzieki niepowtarzalnemu sma-
kowi. Osiaga sie go przez przerdzne sposoby gotowania oraz podawania tej
potrawy z ulubionymi dodatkami. Barszcz czerwony doskonale smakuje zarow-
no przygotowany na migsie i podany z ziemniakami, jak réwniez jako danie
wigilijne z uszkami czy grzybami. Zyzne gleby Malopolski,w dolinie Pradnika
i rzeki Szreniawy, sprzyjaly rozwojowi rol-
nictwa. Buraki uprawianotu od stule-
ci nawet w matlych przydomowych
ogrédkach. Kazda gospodyni przy-
gotowywala kwas buraczany .
do przyrzadzania E

smacznych zup lub
do bezposredniego
spozycia, jako zdro-

wy nap6j. Barszczyk
czerwony stanowi tra-
dycyjne danie podawa-
ne od wiekéww Wi-
gilie Bozego Narodze-
nia. Serwuje sie go
wtedy  z uszkami
z grzybami lub piero-
gamiz kapusta.




KARP ZATORSKI -
WPISANY 28 LUTEGO 2007 R.

polozonych w zachodniej czesci wojewodztwa matopolskiego: Zator, Prze-

ciszow, Spytkowice. Gminyte od 2003 r. wspdlnie realizuja projekt ,,Doli-
na Karpia”. Ta rodzima linia, wywodzaca sie z rasy karpia polskiego (galicyj-
skiego) zostala wyhodowanaz materialu miejscowego, w drodze wieloletniej
selekeji. Karp zatorski jest hybryda powstala w wyniku krzyzowania czystej li-
nii karpia zatorskiego z czystymi liniami: wegierska, jugostowianska, gotyska
i izraelska (Dor-70). Tak uzyskane heterozygoty charakteryzuja sie wysokimi
cechami produkeyjnymi. Bliskie sasiedztworzeki dobrze zagospodarowanych
wyrobisk pozwirowych zaowocowato $cista wspdtpracaw zbyciui propagowa-
niu spozycia karpia. Tym sposobem Dolina Karpia stala si¢ miejscem do odpo-
czynku, wedkowania, a takze uprawiania sportéw wodnych.

Karpia zatorskiego hoduje sie na terenie trzech sasiadujacych z soba gmin

e~
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BALSAM KAPUCYNSKI -
WPISANY 28 LUTEGO 2007 R.

nych suplementami diety, a jego dobroczynne dziatanie wynika z potacze-

nia odpowiednich sktadnikéw: zi6t, miodu, propolisu oraz zywic balsa-
micznych. Tradycja wytwarzania balsamu siega dwéch wiekéw, jego produkeja
rozpoczeta sie w Czechach w praskim klasztorze Ojeéw Kapucynéw. Wedlug
ustnego przekazu, otrzymali oni recepture od lekarza, ktéry powierzyl im ja
po Smierci swojej zony. Blisko 100 lat temu recepture balsamu przekazano czlon-
kom zakonu kapucynéw w Krakowie, ktérzy od tego czasu bez przerwy zajmu-
ja sie jego produkcja i rozprowadzaniem. Popularnosé balsamu byta ogrom-
nai juzw okresie przedwojennym pojawialy sie podrébki tego produktu,

o czym $wiadcza ostrzezenia
L zawarte w ulotkach reklamo-

wych przygotowywanych przez
braci oraz zachowane w archi-
wum dwie butelki.

B alsam kapucynski nalezy do specjalnej grupy srodkow spozywezych zwa-
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sobota-niedziela

' CHLEB PRADNICKI -

WPISANY 10 PAZDZIERNIKA 2005 R.

Tradycja wypieku chleba pradnickiego siegaXV w.,

. kiedyto biskup Wojciech Jastrzebiecw 1421r. nadat czes¢
gruntéoww Pradniku Biatym swemu kucharzowi, zobowiazu-
jacgo jednoczesniedo dostarczania chlebana stot biskupi.

Z tego czasu biorg sie poczatki stawnego (takze w Warszawie) chleba pradnickiego.

TUSZKA GESI ZATORSKIEJ -

WPISANA 24 KWIETNIA 2006 R.

1 Mieso gesi zatorskiej wyrdznia sie znakomitymi wartoscia-
* mi smakowymii dietetycznymi, zawiera nikte ilosci chole-
sterolu.

5 JODLOWNICKI KOLACZ Z SEREM -
WPISANY 24 KWIETNIA 2006 R

..... b il &
h
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ciasta oraz najlepszego sera daje oryginalny smak, a pie-
czonyw odpowiedniej temperaturze oryginalny wyglad.

JABLKO Z RACIECHOWIC -

WPISANE 24 KWIETNIA 2006 R.

Wptywna wyjatkowy smak jabtek z Raciechowic maja duze
réznice temperatur pomiedzynocaga dniem.Ze wzgledu

na warunki klimatyczne, ktére sa tu bardzo dobre, oraz spe-
cyficzny mikroklimat gorski, jabtka maja wyjatkowy smak,
jedrnosci zapach.

" SLIWOWICA WYBORNA -

- WPISANA 24 KWIETNIA 2006 R.
Jestto przednidestylatz ChetmskiejGory nad Raba. Przygotowu-
jesieja wedtug starego przepisu produkgji destylatuze sliw we-
gierek.

_‘__4- NASIONA FASOLI ,PIEKNY JAS"

« Z DOLINY DUNAJCA -

./ WPISANE 28 LISTOPADA 2006 R.
- W wojewddztwie matopolskim uprawa fasoli ,Pigkny Jas”
e Doliny Dunajca, bo wtasniew dolinie tej rzeki panuja bar-
dzo dobre warunkido wzrostui rozwoju roslin fasoli tyczkowej. Gwarantuja one
wyréwnanyi o dobrejzawartosci plon nasion.

~ ", CHARSZNICKA KAPUSTA KWASZONA -
WPISANA 28 LISTOPADA 2006 R.
| Surowcem wykorzystywanymdo produkgji (harsznlcklej ka-
pusty k j jest kapusta biata gtowi y
naw gospodarstwach miejscowych rolnikéw, u ktérych jest
réwniez kwaszona. Przygotowanie surowcado kwaszenia kapusty,
azyli uprawa kapusty biatej gtowiastej, nie zmienitosi¢ od lat, poczawszy od przy-
gotowania rozsady, jej pielegnacji,a skoriczywszyna technologii recznego zbioru.

LUKOWICKA SLIWKA SUSZONA -
WPISANA 28 LISTOPADA 2006 R.

Suszenie sliwekw gminie tukowica odbywa si¢ juzco naj-
mniejod 100 lat. Doskonale $wiadcza o tym suszarnie

= znajdujacesiena terenie gminy. Najczesciej suszono owo-
cewegierki. W latach 40.i 50. prawie przy kazdym gospo-
darstwie domowym spotykato sie tzw. ,susnie”.

SUSKA SECHLONSKA -

WPISANA 28 LISTOPADA 2006 R.

Z zachowanych przekazow historycznych wynika, iz tradycja
suszenia sliww okolicy gminy Laskowai okolicy trwa od
dawna, od czaséw przedwojennych. Nawet nazwa wsi Sech-
napochodziod tradycji suszenia sliw: ,sechnie” — suszenie.

OBWARZANEK KRAKOWSKI -

WPISANY 28 LISTOPADA 2006 R.
Piekarze krakowscy od dawna wypiekali obwarzanki
krakowskie. W dokumencie lokacyjnym Krakowa
wydanym przez ksiecia Bolestawa Wstydliwegow 1257
r.znajduja sie pierwsze historyczne informacje o piekarzach krakowskich dajace
im przywileje sprzedazy swoich wyrobéw na rynkuw Krakowie. Nazwa obwa-
rzanek pochodziod sposobu obwarzania, tj. obgotowywania ciastaw wodzie.
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JAK ZAREJESTROWAC PRODUKT REGIONALNY?

Gwarancja pod ochrong

Poziom krajowy

1. Ztozenie wniosku do Ministerstwa Rolnictwai Rozwoju Wsi

2. Ocena formalna wniosku - trwa 14 dni

3. Publikacja wniosku i zwiazana z tym mozliwos¢ wniesienia za-

strzezenia- 30 dni

4. Ocenamerytoryczna - dokonuje jej Rada ds. Regionalnychi Trady-

cyjnych Nazw Produktéw Rolnychi Srodkéw Spozywezych- 30 dni

5. Decyzja ministra - szef resortuma na jejwydaniel4 dni

6. Przekazanie wniosku do Komisji Europejskiej (procedura wydtuza

siew przypadku wniesienia zastrzezenia).

Poziom Komisji Europejskiej

1. Rozpatrywanie wniosku przez Komisje - 12 miesiecy

2. Publikacja w dzienniku urzedowym Wspdélnoty Europejskiej, co
oznacza tez mozliwos¢ wniesienia zastrzezenia (procedura wydtu-
zasiew przypadku wniesienia sprzeciwu) - 6 miesiecy

3. Decyzja o rejestracji (lub odmowie rejestracji) oznacza:

e umieszczenie nazwyw Rejestrze Chronionych Nazw Pochodzenia
i Oznaczen Geograficznych lub

o w Rejestrze Gwarantowanych Tradycyjnych Specjalnosci.

4. Publikacjaw dzienniku urzedowym Wspdlnoty Europejskiej.

CHRONIONA NAZWA POCHODZENIA

oznacza nazwe regionu, okreslonego miejsca lub— w wy-
jatkowych przypadkach — kraju, ktéra stuzy do oznaczenia
produktu rolnego lub srodka spozywczego pochodzacego

z tego regionu, okreslonego miejsca lub kraju oraz ktérego okreslona
jakos¢, renoma lub inna cecha charakterystyczna moze by¢ przypisana
temu pochodzeniu geograficznemu oraz ktérego produkcja, przetwarzanie
i przygotowywanie odbywaja sie na okreslonym obszarze geograficznym.

, CHRONIONE
0ZNACZENIE GEOGRAFICZNE

oznacza nazwe regionu, konkretnego miejsca albow wyjat-

kowych przypadkach nazwe kraju uzywana do opisu produktu
rolnego lub srodka spozywczego pochodzacego z regionu, konkretnego
miejsca albo kraju. Produkt posiada szczegdlna jakos¢, reputacje lub inne
cechy przypisywane jego pochodzeniu geograficznemu. Produkcja lub
przetworstwo lub przygotowanie produktu odbywa sie na scisle okreslo-
nym obszarze geograficznym. ,Srodowisko geograficzne” jest rozumiane
poprzez srodowisko naturalne i czynniki ludzkie, m.in. klimat, woda,
jakos¢ gleby lub lokalne know—how.

GWARANTOWANA
Q TRADYCYJNA SPECJALNOSC

b ~" oznacza tradycyjny produkt rolny lub srodek spozywczy
uznany przez Wspélnote ze wzgledu na jego specyficzny
charakter poprzez jego rejestracje zgodnie z rozporzadzeniem Rady (WE)
nr 509/2006z dnia20 marca2006r.w sprawie produktéw rolnych
i srodkow spozywczych bedacych gwarantowanymi tradycyjnymi specjal-
nosciami.

i

_,-—
I

*R¥
Whioskio rejestracje nazwy pochodzenia, oznaczenia geograficznego

i gwarantowanej tradycyjnej specjalnosci sktada sie do Ministerstwa
Rolnictwai Rozwoju Wsi.

Whioski o chronione oznaczenie geograficzne ztozone w Minister-
stwie Rolnictwa i Rozwoju Wsi dotycza nastepujacych produktow:
P obwarzanek krakowski

p> jabtka tackie

Whioski przestane do Komisji Europejskiej obejmuja nastepujace
produkty:

P kietbasa lisiecka - o chronione oznaczenie geograficzne

P redykotka- o chroniona nazwe pochodzenia

P> karp zatorski- o chronione oznaczenie geograficzne

> suska sechlonska - o chronione oznaczenie geograficzne.

P oscypek- wnioseko chroniona nazwe pochodzenia (opublikowa-
ny w Dzienniku Urzedowym Wspdlnoty Europejskiej 2 sierp-
nia 2006 r.)

P bryndza podhalaiiska - wnioseko chroniona nazwe pochodzenia
(opublikowany w Dzienniku Urzedowym Wspdlnoty Europej-
skiej 23 wrzesnia 2006 1.)
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UNIJNE PIENIADZE NA ROZWO) WSI

W ramach kierowanego przez Pa-
na departamentu bedzie funkcjonowat
wydzial odpowiedzialny za wdrazanie
Programu Rozwoju Obszaréw Wiej-
skich na lata 2007-2013. Bedzie to
kontynuacja dzialan Sektorowego Pro-
gramu Operacyjnego...
- Tak, Program Rozwoju Obszaréow Wiej-
skich przewiduje mozliwos¢ realizacji pro-
jektow podobnych do dotychczasowych
wdrazanych przez samorzad wojewédztwa
w ramach Sektorowego Programu Opera-
cyjnego 2004-2006. Kontynuacja projektow
stuzacych poprawie jakosci zycia na mato-
polskiej wsi, zaspokojeniu potrzeb spotecz-
nych i kulturowych jej mieszkancéw oraz
podniesieniu atrakcyjnosci turystycznej te-
renéw wiejskich, realizowanych dotychczas
w ramach dzialania ,,Odnowa wsi oraz za-
chowaniei ochrona dziedzictwa kulturowe-
go” bedzie dzialanie o podobnej nazwie
»Odnowa i rozwdj wsi”. Nowoscia w nim
bedzie mozliwos¢ sktadania wnioskéw o do-
finansowanie nie tylko przez gminyi insty-
tucje kultury, ale réwniez przez koscioly,
zwiazki wyznaniowe oraz organizacje poza-
rzadowe majace status organizacji pozytku
publicznego.
Natomiast dziatanie ,,Poprawianiei rozwija-
nie infrastruktury zwiazanej z rozwojem
i dostosowaniem rolnictwai lesnictwa” be-
dzie obejmowato dwa pozostale wdrazane
przez samorzad wojewddztwa malopolskiego
w latach 2004-2006, tj: ,,Scalanie gruntow”
oraz ,,Gospodarowanie rolniczymi zasobami
wodnymi”. Aleto nie wszystko, aktualny pro-
jekt PROW 2007-2013 przewiduje jeszcze czte-
ry dodatkowe dziatania wdrazane przez samo-
rzad wojewddztwa malopolskiego.

Matopolska w krajowej czotowce

ROZMOWA Z ANDRZEJEM MASNYM, DYREKTOREM DEPARTAMENTU SRODOWISKA | ROZWOJU OBSZARGW WIEJSKICH
URZEDU MARSZALKOWSKIEGO WOJEWODZTWA MALOPOLSKIEGO

Do kogo skierowane beda nowe dziala-
niai co bedzie moznaw ramach nich
realizowac?

- W ramach dzialania ,,Podstawowe ustugi
dlagospodarkii ludnosci wiejskiej” mozliwe
bedzie dofinansowanie projektow z zakresu
gospodarki wodno-$ciekowej, segregacji od-
padéw komunalnych oraz wykorzystywania
energii odnawialnej. Z pomocy finansowej
beda mogly skorzystaé¢ gminyi jednostki, dla
ktorych organizatorem jest j.s.t. Juz teraz wi-
dac olbrzymie zainteresowanie tym dziala-
niem z ich strony.

Kolejne nowe dzialania wdrazane przez samo-
rzad wojewddztwa beda zwiazane z osia Le-
ader, tj. Wdrazanie Lokalnych Strategii Rozwo-
ju (LSR), Wdrazanie projektéw wspolpracy
oraz Funkcjonowanie lokalnej grupy dziata-
nia. Ich celem jest przed wszystkim aktywiza-
cja mieszkaricéw wsi oraz tworzenie nowych
miejsc pracy na obszarach wiejskich.

Nie zapominajmy jednak, Ze w poprzednim
okresie programowania, w ramach SPO
ROL, istnial Pilotazowy Program Leader+
(PPL+), ktory przyczynit sie do aktywizacji
spotecznosci wiejskich i byt przygotowa-
niem do dzialan Leadera w ramach
PROW 2007-2013.

Jakimi Srodkami finansowanymi be-
dzie dysponowal samorzad wojew6dz-
twa malopolskiego na realizacje tych
dziatan?

- Obecnie dysponujemy wstepna propozycja
podziatu sSrodkéw miedzy wojewddztwa dla
dwdéch dziatan, tj. ,,Odnowa i rozwdj wsi”
- ok. 30 mln euro oraz dla ,,Podstawowych
ustug dla gospodarki i ludnosci wiejskiej”
- ok. 73 mln euro. Daje to Malopolsce piata
pozycje w skali kraju. Jednakze przekazali-
$myjuzdo Ministerstwa Rolnictwai Rozwo-
ju Wsi uwagi dotyczace zastosowanych
wskaznikow, od ktorych zalezy podziat Srod-
kow, majac na celu osiagniecie mozliwie
maksymalnej kwoty.

Musimy sie tu pochwali¢ wysoka, druga po-
zycja Matopolski pod wzgledem przydziatu
pieniedzy na wspomniane juz przez mnie
dzialania w ramach osi Leader, ktore z cala
pewnoscia bedzie sie cieszyto duzym zainte-
resowaniem beneficjentéw. Przewiduje sie,
Ze bedzie to kwota do 75 mnl euro. Wiecej in-
formacji mozna uzyskac¢ w Departamencie
Srodowiska i Rozwoju Obszaréw Wiejskich
UMW, tel. (012) 63 03 529.

Kiedy bedzie pierwszy nabér wnioskow

w ramach PROW 2007-2013?
- Teraz oczekujemy od MRiRW dokumentéw
programowych umozliwiajacych rozpoczecie
realizacji dziatan. Wstepnie ministerstwo okre-
$la koniec roku 2007 jako mozliwy termin
pierwszego naboru wnioskéw. Namawiam
wszystkich zainteresowanych do kontaktu
z pracownikami Wydziatu Wdrazania PROW
w celu uzyskania szczeg6towych informacji.
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SWIETO CHLEBA
791 MA£L£OPOLSKT FESTIWAL SMAKU

,Smak Emléowséiego chleba” O}Jisaf w wierszu W. Pol:
»A to idzie 7 faski boskiej,

Chleb }arqdnicﬁi, chleb krakowski!
rzednie kofo

3!;1/ Uu wozu
\ _ Toczy sig do dom wesofo, f

Swiec sig, wielki Boze, w niebie!

A na ziemi }mfséi chlebie

1”7

Historia i tmdycja pieléarsrwa éméawséiego zwigzane sq czasowo z 750-leciem [oﬁacji Stofecznego Kro’[ewséiego Miasta Krakowa
oraz 750-leciem powotania najstarszego CECHU PIFKARSKIEGO.
Wszysréie Cecﬁy owczesnej Europy i oczywiscie }JofsEie, ktére sig na tamtych wzorowafy, miaft J’ecfm} wspo’[nq }JO({SquQ,
| a mianowicie chzy je yotrojny, nie zncg’qcy wythﬁéw wezef os’cie(ny, gogpwfars i1 towarzysﬁi.
Kierujgc zaproszenie do wsyo’[nego SWIETOWANIA CHLEBA’ mamy nac{ziejg,

BARDZO WAZNE! - przycho

ze Kolezanki i ’Ko[edzy w codziennosci Mjomwatfzq ww. ,POTROJNY WEZE£" -
| czego z‘yczq o;ganizatorz wszystﬁim }Jieéarzom w Ojczyz’nie.
Zcie 1 }Jrzmez’d%’qjcie na plac Wolnica w dniach 9-10 czerwca br. -

czeéamy na wytfziefongm Forum Piekarskim - ,od m ynarzy dla }n’eéarzy" z gm’ffem i Quffem.

Cel eduléacyjny dla dzieci i m

| S

SWIETO CHLEBA

Il MALOPOLSKI FESTIWAL SMAKU
Krakow, plac Wolnica 09-10.06.2007.

plac Wolnica 09.06.2007

9.30 — Otwarcie stoisk wystawienniczych
10.00-11.30 — Koncert orkiestry detej Kopalni Soli w Wieliczce
11.00 — Uroczyste otwarcie Swigta Chlebai Il Matopolskiego Festiwalu Smaku
11.30-16.30 — Rozpoczecie plebiscytu ,Matopolski Smak” oraz plebiscytu jubileuszowego
@ prezentacje wystawcow
@ wystepy orkiestri zespotéw folklorystycznych z réznych regionéw Matopolski
| i i zuru— firma ,Steskal”z Nowego Targu
pieczywa

ep J J!

e degustacje produktéw regionalnychi matopolsk

o pieczenie krakowskich obwarzankéw, predlii bajgli z dzieci. Pokaz p dzony przez
mistrzow piekarstwa pod hastem: ,czerpanie ze Zrodet’, przyblizajaca temat wypieku ze starych
receptur

16.30 — Losowanie nagrod dla dzieci bioracych udziatw pieczeniu

17.00-18.30 — Koncert zespotu ,Kurtyna Siemiradzkiego”

18.30-18.45 — Uroczyste zakoriczenie | dnia Swigta Chleba

plac Wolnica 10.06.2007

9.00 — Otwarcie stoisk wystawienniczych,
9.30 — Uroczysta msza Swietaw kosciele Bozego Ciatana Kazimi
i przedsigbiorcow
9.30 — Rozpoczecie drugiego dnia plebiscytu ,Matopolski Smak” oraz plebiscytu jubileuszowego
w ramach Swieta Chleba
— prezentacje wystawcow
— koncert Big Bandu ,Echo Podhala”
— pieczeniew piecu chlebowym obwarzankow i figurek przygotowanych przez dzieci.
— wystepy kapel regionalnych, zespotéw tarica regionalnego
— wielka degustacja produktéw regionalnych oraz tradycyjnych wypiekéw
11.30 — Rozpoczecie konkursu ,Matopolski Smak” z udziatem jury konk go,
m.in. Kurt Scheller, Theofilos Vafidis
13.30 — Zakoriczenie plebiscytu ,Matopolski Smak” oraz plebiscytu jubileuszowegow ramach
Swieta Chleba, zakoriczenie obrad kapituty konkursu ,Matopolski Smak”
17.00 — Rozstrzygniecie plebiscytéw i konkursu ,Matopolski Smak” — wreczenie nagréd laureatom,
losowanie nagrdd dla publicznosci
17.30 — Uroczyste zakoriczenie imprezy
17.40 — Koncert

Zuw intengjir

} Owocnymi niech bedg spotEam’a z nasz%[mi zaprzyjaznionymi dostawcami surowcow.

od’ziez'y nadal wy}aefnimy w cafosci.
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HONOROWY PATRONAT IMPREZY:

Metropolita Krakowski Kardynat Stanistaw Dziwisz
Marszatek Wojewddztwa Matopolskiego Marek Nawara
Prezydent Miasta Krakowa Jacek Majchrowski
PATRONAT IMPREZY:

Urzad Marszatkowski Wojewédztwa Matopolskiego
Urzad Miasta Krakowa
Matopolska Agencja Rozwoju Regionalnego SA
WSPOLORGANIZATORZY:

Stowarzyszenie Matopolska Izba Produktéw Regionalnych, Tradycyjnych
i Ekologicznych
0golnopolskie Porozumienie Piekarzy
Urzad Marszatkowski Wojewédztwa Matopolskiego
Urzad Miasta Krakowa
Cech Rzemiost Spozywczych w Krakowie
KOMITET ORGANIZACYINY , SWIETA CHLEBA”

BIURO: Stowarzyszenie Matopolska Izba
Produktéw Regionalnych, Tradycyjnychi Ekologicznych
Krakow, ul. Wawrzynca 16
Tel. /fax: 012/ 432-56-90
swietochleba@neostrada.pl
PATRONAT MEDIALNY:

Telewizja Polska, Przeglad Piekarskii Cukierniczy,
Cukiernictwo i Piekarstwo, Magiczny Krakéw,

Gazeta Krakowska, Radio Wanda Ztote Przeboje
Imprezy towarzyszace:

@ Forum Przemystu Piekarskiego,

@ konferencja pt. Urynkowienie produktéw regionalnych i tradycyjnych —
rola organizacji branzowych i samorzadowych w procesie rejestracji,
kontroli i marketingu

Organizatorem Swieta Chleba
jest Stowarzyszenie Matopolska Izba

Produktow Regionalnych, Tradycyjnych
i Ekologicznych
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Lista wystawcow Swieta Chleba i lll Matopolskiego Festiwalu Smaku
Krakow, plac Wolnica, 9-10.06.2007.
Uczestnicy Swieta Chleba
l.p. Nazwa Firmy Wystawiony produkt Adres
1. Zaktad Produkcji Spozywczej ,Ekler” Wyroby piekarskie Baranéwka 189, 32—010 Kocmyrzow
T. Filipek, S. Filipek, . Bednarek i cukiernicze
2. Jumex Ryzbig Sp z o.o. Wyroby piekarskie ul. Zawita 55B, 30—390 Krakéw
3. Halagarda Sp.Jawna Wyroby piekarskie ul. Mrozowa 27, 30—969 Krakow
4. Spétdzielnia Produkgji Piekarskieji Ciastkarskiej Wyroby piekarskie ul Bociana 13, Krakéw,
5. Zaktad Piekarniczy ,Ztoty Chleb” Wyroby piekarskie ul. Prof. Slaskiego 4, 30—381 Krakéw,
6. PPUH Ttocznia Maurer Soki owocowe tacko, Zarzecze 1
7. Pracownia Cukiernicza Adamek Wyroby piekarskie i cukiernicze os. Kolorowe 47, 31-941 Krakéw
8. AltnetSp.zo.0. Wyroby piekarskie i cukiernicze ul. Listopadowa 4, Miedzyrzec Podlaski
9. Krakowskie Zaktady Zielarskie Herbapol Wyroby spozywcze ul. Chatupnika 14, 31-464 Krakéw
10. Kopalnia Soli Wieliczka Trasa Turystyczna Sp. z 0.0. Promocja kopalni soli ul. Danitowicza 10, 32-020 Wieliczka
11. Goralsko Strawa — Steskal Kultura i rzemiosto Podhala ul. LudZmierska 29, 34-400 Nowy Targ

12. Cech Pekarov a Cukrarov Regionu Zapadneho Slovenska Kultura i rzemiosto Stowacji Stefanika c. 10, Pezinok MR
13. Bacdwka U Kazka, Kazimierz Furczon Kultura i rzemiosto Podhala ul. Polna 33, 34-406 Lesnica
14. Krak-Sitexi Sp. z 0.0. Wyroby cukiernicze ul. Wadowicka 12, 30-415 Krakow

-
v

. PPHU Katarzyna tyson, Adam Tomiczek

Miody, produkty pszczelarskie

ul. Ractawicka 162, 34-125 Sutkowice

-
(=)}

. PPUH Patrycja & Pawet, Zofia Rydzyk

Wyroby piekarskie i cukiernicze

ul. Rodacka 6, 32-310 Klucze

-
~N

. Jolanta i Marek Piekara, Przetwdrstwo Rybne , Krak-Marfish”

Wyroby rybne

Poskwitow 112, 32-095 lwanowice

Uczestnicy krakowskiego potfinatu lll Matopolskiego Festiwalu Smaku

L.p. Nazwa Firmy Wystawiony produkt Adres

1. Zaktad Masarski s.c. Stanistaw, Danuta, Andrzej Madry Pasztet wiejski Nowa Wies Szlachecka 77, 32-060 Liszki
2. F.PH.U. Melba, Andrzej Medrala Lody tradycyjne Rynek 2, 32—-065 Krzeszowice

3. Henryk Kosiorek Miadd lipowy ul. Spacerowa 15, Libertow,

30-444 Krakow

cebulkai skwarkami

4. UbojZwierzat Rzeznychi Przetwdrstwo Migsne Boczek wiejski Krzyszkowice 292
Lesmar Leszek Pitala
5. Cukiernictwo — Piekarnictwo Z. S. Stowiak s.c. Chleb wiejskiz kapusta kiszona, Lubier 668

Cecylia, Adam, Mariusz Lenart,
F.P.H. Zaktad Masarski, Spétka jawna

Boczek wedzony tradycyjny

32-415 Raciechowice 280

Janex— Producent Zywnosci

Kietbasa wiejska

Polanka 22, 32—400 Myslenice

Zaktad Miesny Rolmat — Alicja Rusek

Kabanos wieprzowy

Biertowice 251, 32—440 Sutkowice

Czestaw Palonek, Wtadystaw Brozek, Zdzistaw Brozek
Piekarnia Ztoty Ktos

Chleb chtopski

ul. Jagiellonska 33a 34—410 Dobczyce

10.

Jadtodajnia,,U Antona’,
Gospodarstwo agroturystyczne Anna Jedrysik

Wasze ziemniaki po chtopsku,
poledwicaz mastem czosnkowym

Tenczyn 154,32—433 Lubien

11. Wytwornia Artykutow Spozywczych Kraksmak Chrupki cebulowe ul. Jurajska75, Bolechowice

12. Przetworstwo miesa FHP ,,Grajpek” W. Debowski, P. Czepiec Kietbasa gtogowska Grajow 45, 32-020 Wieliczka

13. Benedicite — Zurek opacki ul. Benedyktynska 37, 30—398 Krakow
Jednostka Gospodarcza Opactwa Benedyktynéw w Tyricu

14. Okregowa Spotdzielnia Mleczarskaw Miechowie Kefir ul. B. Prusa 5, 32—200 Miechéw

15. Masarnia Krakowska sp.z o. 0. Kietbasa krakowska sucha ul. Mogilska 35, 35—545 Krakow

16. Piekarnia B. Przyborowska, A. Madej Chleb orkiszowy ul. Wawrzynca 16, 31-060 Krakow

17. Piekarnia ,,Rafapol” Bajgiel z Kazimierza ul. Niecata 32, 32-080 Zabierzow
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SMAK KRAKOWSKIEGO CHLEBA

Ksiaze zawodow ma 750 lat

ANTONI MADEJ,
piekarz, cztonek Cechu
Rzemiost Spozywczych
w Krakowie

egoroczne Swieto Chleba
i towarzyszacy mu IV Fe-
stiwal Produktéw Regional-
nychto w historiii tradycji pie-
karstwa krakowskiego wyjatko-
wy czas, rok uznany 1257 zostat

bowiem za date powotania naj-
starszego cechu piekarskiego.
Nie bez znaczenia jest wigc wpi-
sanie ,,.Swieta” przez Rade Pro-
gramowga do kalendarium im-
prez towarzyszacych obcho-
dom 750-lecialokacjina prawie
magdeburskim Stotecznego Kré-
lewskiego Miasta Krakowa.

TRWALY TROJKAT

Wszystkie cechy polskie, ktére sie
na tamtych wzorowatly, mialy
jedna wsp6lna podstawe, a mia-
nowicie laczy je potrdjny, nie
znajacy wyjatkéw wezet kosciel-
ny, gospodarski i towarzyski.

Umacnianiu tych stosunkéw

sprzyjaly niewatpliwie przywile-

je krolewskie:

o przywilej Wiadystawa Lokietka
z roku 1306 nadany wdjtom
krakowskim, w ktérym krol
przeznaczaim miedzy innymi
czynsz z kramow piekarskich,

o przywilej Kazimierza Wielkie-
goz roku 1358, dzieki ktéremu

miasto otrzymuje w Rynku

Gléwnym 22 stragany gdzie

mozna sprzedawac chleb.
Rzemiosloi cechy rozwijaly sie
w Krakowie niezwykle dyna-
micznie, szczeg6lnie do chwili
przeniesienia stolicy do Warsza-
wy. W koncu XVI wieku cech pie-
karski liczyt 50 mistrzéw oraz
wdéw po nich.
Bardzo wazny jest tez dokument
z 1442 r., ktéry podkresla
,~uklad” miedzy cechem a pro-
boszczem parafii sw. Krzyza
- zgodniez dokumentemw ko-
Sciele tym ma sie odprawiac
w kazda srode ,,suchedniowa”
msza Swieta Spiewana za dusze
zmartych cztonkow cechu. Tra-
dycjata trwado dzisiaj.

KSIAZE KONTYNUATOR

Piekarz to ,ksiaze zawodow”.
Za ksiazka dr. Franciszka Bardla
pt. ,,Cech piekarzy krakowskich
w czasach Rzeczypospolitej Pol-
skiej- 1901r.” podaje sie dowod

pochodzeniai $wiadectwo mo-
ralnosci kandydatado ,terminu
piekarskiego™: ,, (...) iz tento
przerzeczony Wojciech Stach z
ojcaJana, a matki Anny, matzon-
kow, wedle zwyczajui postano-
wienia Kosciota Powszechnego
Krzescijariskiego zlaczonych,
urodzony jesti tak uczciwie wy-
chowany, jako wedle stanu jego
przynalezato”.

Dalsze losy Cechu Piekarzy Kra-
kowskich przeplataly siez dzieja-
mii historig Polskii Krakowa.
Nawet w okresie Polski Ludowej
polowa wypiekéw na zaopatrze-
nie krakowian pochodzita wia-
$nie od rzemiesInikéw zrzeszo-
nychw cechach.I wtedy,i teraz
to oni kultywuja tradycje piekar-
nicza, dostarczajac nam smaczne
1 bardzo zréznicowane pieczywo.
Swieto Chleba rozpoczyna uro-
czystosci jubileuszowe, ktére -
jak przystalo na najstarszy cech
piekarski - zostana zakonczone
we wrzesniu 2007 r.

e

d

Kopalnia jest tez liderem rozwoju go-
spodarczego regionu i kraju oraz jego
wizytowka. Poprawa estetyki

i atrakeyjnosci nie tylko podziemi, ale
i terenow wokot szybow, przyczynia
sie do poprawy wizerunku miasta -
mowi ZBIGNIEW ZAREBSKI, prezes
Zarzadu Kopalni Soli Wieliczka S.A.

0l ziemi, witaé¢ chlebem i sola,
stone ceny, zjes¢ z kims beczke
soli - kazdy z nas zna wiele
przystéw i obyczajow zwigzanych
z solag. Wszak artykul ten wszy-
scy uzywamy na co dzien. Bez
szczypty soli zadna potrawa nie mia-
laby smaku. Wydawaé by sie zatem
moglo, ze o soli wiemy prawie

wszystko. Ale czy na pewno?
Historia soli jest rownie diuga jak hi-
storialudzkosci. Od zarania dziejow
towarzyszyla cztowiekowi. Zanim po-
wstaly mennice krélewskie, a odkry-
cie elektrycznosci pozwolilo na zbu-
dowanie lodéwki, s61 byta nazywa-
na bialym zlotem. Przez tysigclecia
owo biate zloto stuzyto ludziom jako
srodek konserwujacy oraz jednostka
platnicza. Obecnie uzywana jest row-
niezw przemysle chemicznym, spo-
zywezym, szklarskim, tekstylnym
oraz drogownictwie, chlodnictwie,
a krysztaly soli stuza czesto za pry-
zmaty i soczewki w urzadzeniach.
W Polsce s6l kojarzy sie przede
wszystkim z Wieliczka. To najstar-
sza dzialajacana ziemiach polskich
kopalnia. O wydobyciu soliw Wie-
liczce (nazwanej wtedy Magnum Sal,
czyli Wielka S6l) w oficjalnym doku-
mencie wspomniano juz w XII wie-
ku.Jednakze z wykopalisk archeolo-
gicznych wiadomo, ze s6l na tym
terenie produkowanojuz 3,5 tys.lat
p-n.e. Wtedy otrzymywano s6l meto-
da warzelnicza, czyli poprzez odpa-
rowywanie stonych wod powierzch-
niowych. Odkrycie soli kamiennej

w XIII w. wiaze sie z wegierska
ksiezniczka Kinga, ktora wedlug le-
gendy jadac do Polski, aby poslubi¢
polskiego ksiecia Bolestawa Wstydli-
wego, wrzucila swéj pierscien zare-
czynowy do szybu kopalniw Mara-
muresz, aby s6l kamienna ofiarowaé
Polakom. W magiczny sposob sél
przywedrowala za ksiezna az
do Polski. W Wieliczce, gdzie
na przyszla zone czekat Bolestaw
z orszakiem, Kinga kazala kopaé.
We wskazanym przez nig miejscu
odkryto sél, w pierwszym bloku
tkwil pierscien ksiezniczki. W po-
dziece za ten dar wiele lat p6Zniej
wieliccy gornicy uczynili ja swoja
patronka oraz wykuliw soli najpiek-
niejszana Swiecie podziemna kapli-
ce, w ktdrej obecnie odbywaja sie
msze, §luby i koncerty. Kazdego ro-
ku to niezwykle miejsce odwiedza
ponad milion turystéw przybywaja-
cychz catego swiata. Wszak Kopalni
Soli w Wieliczce to najstarsze na zie-
miach polskich przedsiebiorstwo
solne, wpisane w 1978 1. na Swiato-
wa Liste Dziedzictwa Kulturalnego i
Naturalnego UNESCO. (soB)

FOT. J. PODLECKI
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PROMOCJA TRADYCJI TO TEZ ELEMENT ROZWOJU

Dlaczego samorzad woje-
wodztwa angazuje siew ta-
kie przedsiewziecia jak
Swieto Chleba?
- Chocby dlatego, zeby dzienni-
karz mégt zadaé takie pytanie. Po-
waznie jednak mowiac, czwarta
juz edycja Swieta Chleba stuzy
propagowaniu wsréd mieszkan-
cow walorow zZywnosci wytworzo-
nej przez rodzimych producen-
tow. Z tego powodu samorzad
wojewddztwa matopolskiego za-
wsze chetnie bedzie wspieral ta-
kie inicjatywy.

W tym roku Swieto Chleba
przypadaw przedluzony
weekend i wielu mieszkan-
cow opusci Krakow, nie do-
cierajacna te impreze.
- Wiekszos$¢ mieszkancow zo-
stanie jednak w miescie. Po-
nadtow tych dniach do Krako-
wa przyjedzie wielu turystéw
spoza Matopolski. Ich réwniez,
a moze przede wszystkim na-
szych gosci, nalezy zapoznawac
z regionalnymii tradycyjnymi
produktami, znakomita i nie-
powtarzalng malopolska zyw-
noscia.

Czy malopolska zywnosé
jest rzeczywiscie taka wyjat-
kowa? Przeciez kuchnia
polska jest dos¢ podob-
nabez wzgledu na region.
- Mam odmienne zdanie w tej
kwestii. Szczeg6lnie chciatbym
przypomnieé, ze mieszkarncy
Matopolski wytwarzaja produk-
ty o specyficznych cechach,
sposrod ktorych dwadziescia
cztery juz zostaly na wniosek
marszatka wojewédztwa mato-

polskiego wpisane na Liste

Produktéw Tradycyjnych,
osiem natomiast przechodzi
procedure zmierzajaca

do nadania przez Komisje Eu-
ropejska statusu produktu re-
gionalnego. To wielkie bogac-
two wszystkich mieszkancéow
regionu i czes¢ narodowego
dziedzictwa. Mowie te stowa
bez emocji, nie ma w nich
przesady.

Produkty tradycyjnei re-
gionalne to nie jedyne za-
gadnieniaz dziedziny rol-
nictwa, ktérymi zajmuje sie
samorzad wojewodztwa
malopolskiego.
- Promowanie malopolskiej
zywnosci i jej producentéw to
wazny cel i wykorzystujemy
do tego wiele innych okazji,
w tym powazne imprezy wysta-
wiennicze. Na stronie interneto-
wej wojewodztwa (www.malo-
polskie.pl) mozna znalez¢ wykaz
firm, ktdre sa laureatami inicja-
tyw podejmowanych przez samo-
rzad wojewd6dztwa matopolskie-
go we wspomnianym przeze
mnie zakresie.
Ale oczywiscieto tylko fragment
naszej aktywnosci dotyczacej roz-
woju obszaréw wiejskich.
Problemy rolnictwa i terenéw
wiejskich s3 w przekonaniu sa-
morzadu wojewddztwa jednym
z najwazniejszych elementow
gospodarkii zycia spolecznego
regionu, dlatego tez korzysta sie
z kazdej prawnej mozliwosci,
aby pozytywnie oddzialywaé
na rozwdj obszarow wiejskich
w Malopolsce.

Ustawodawca troche poska-
pit samorzadowi wojewodz-
twa kompetencjiw dziedzi-
nie rolnictwai obszaréw
wiejskich?
- Prawda jest, Ze nasze kompe-
tencje w tej dziedzinie sa moc-
no ograniczone. Sposrod zadan
mogacych istotnie oddzialywaé
na region wymienie rejestracje
grup producentéw rolnych. Ich
tworzenie to nieodzowny ele-
ment zdrowego rynku rolnego,
niestety tradycyjne podejscie
do gospodarowania na mato-
polskiej wsi nie sprzyja powsta-
waniu nowych grup. Samorzad

Dobre, bo z naszego regionu

ROZMOWA Z WOJCIECHEM KOZAKIEM, CZLONKIEM ZARZADU WOJEWODZTWA MALOPOLSKIEGO

wojewddztwa malopolskiego
probuje przelamywacé spoteczna
nieche¢ do organizowania sie.
Departament Srodowiskai Roz-
woju Obszarow Wiejskich wkta-
da wiele wysitku i energii
w propagowanie  tworzenia
grup producenckich. Obecnie
w regionie jest 10 takich grup,
co znacznie odbiega od reszty
kraju. To o wiele za matlo, tak-
ze ze wzgledu na mozliwos¢
ubiegania sie o srodki z Unii Eu-
ropejskiej.

Skoro poruszyl Pan sprawe
srodkéw unijnych przezna-
czonych dla terenow wiej-
skich, to jakie mozliwosci
ma w tym zakresie samo-
rzad wojewodztwa?
- Wojewddztwo jest instytucja
wdrazajaca dla Sektorowego
Programu Operacyjnego ,,Roz-
woj, restrukturyzacjai moder-
nizacja sektora zywnosciowego
oraz rozwodj obszarow wiej-
skich 2004-2006”. W ramach
trzech dziatan tego programu,
dotyczacych odnowy wsi, me-
lioracji oraz scalania gruntéw
W naszym wojewodztwie roz-
dysponowano ponad 60 milio-
now ztotych miedzy gminy re-
gionu. Ponad 20 milionéw juz
wyplacono beneficjentom.
To wazne zadanie wojewddz-

twa znajduje kontynuacje
w Programie Rozwoju Obsza-
row Wiejskich na la-

ta 2007-2013, w ramach ktore-

go samorzady wojewodztwa be-
da instytucjami wdrazajacymi
dla niektérych dziatan.

Z Pana wypowiedzi wyla-
nia sie obraz samorzadu
wojewodztwa jako czynnika
rozwoju Malopolski.
- Uzylbym nawet stwierdzenia
ze samorzad jest waznym gra-
czem o rozwdj regionu. Oczywi-
Scie to Malopolanie najlepiej
wplywaja na ten rozwdj, nie-
mniej samorzadowcey takze mo-
ga poszczyci¢ sie znaczacym
udzialem w tym procesie, réw-
niezw unowoczes$nianiu mato-
polskiej wsi.

To o czym Pan méwi, nie
wyczerpuje kompetencji
wojewodztwa w dziedzinie
rolnictwai obszarow wiej-
skich?
- To prawda, samorzad woje-
wodztwa ma takze kompeten-
cjei zadania dotyczace lowiec-
twa, reguluje tez czes¢ gospo-
darki wiejskiej, jaka jest
rybactwo Srédladowe. Te dwie
dziedziny wymagaja nadzoru,
aby zapobiec nadmiernej eks-
ploatacji sSrodowiska. Podejmo-
wanesa takze dzialania z inicja-
tywy Sejmiku oraz Zarzadu Wo-
jewodztwa Matopolskiego.

Zmierzaja one do ochrony kra-
jobrazui tradycyjnych form go-
spodarowania, np. w Karpa-
tach, rozwoju gospodarstw eko-
logicznych itd.
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CERTYFIKAT I LOGO GWARANCJA JAKOSCI

Matopolska ekologig stoi

go znajduje sie obecnie

w poczatkowej fazie budo-
wania rynku dla swoich produk-
téw. Jestto mozliwe dzieki rozwi-
nieciu jasno okreslonego sposobu
wytwarzania produktéw, syste-
mowi kontroli oraz zaufaniu
klientéw do jakosci produkeji.

MOCNE WIEZI

Podstawowa forma dystrybucji
produktow ekologicznych jest
bezposrednia ich  dostawa
od rolnika do konsumenta. Ta-
ki system wymiany wzmacnia
powiazanie rolnikéw z konsu-
mentami, co jest jednym
z gléwnych zalozen rolnictwa
ekologicznego. Mimo to najszyb-
ciej rosnacym kanatem dystrybu-
cyjnym jest sprzedaz produktow
ekologicznych w sklepach spe-
cjalistycznych i za posrednic-
twem supermarketow. Coraz
wiecej tego rodzaju artykutow
zywnosciowych jest przygotowy-
wanych i konsumowanych
w ramach ustug kateringowych.

LOGO | CERTYFIKAT
W Polsce, podobniejakw innych
panstwach czlonkowskich UE, ist-
nieje mozliwos¢ sprzedazy tylko
takich produktéw ekologicznych,
ktore posiadaja logo krajowej lub

S ektor rolnictwa ekologiczne-

Same korzysci

lokalnej instytucji kontrolujacej
i certyfikujacej. Otrzymanie cer-
tyfikatow jakosSciowych jest waz-
nym elementem systemu kontro-
li gospodarstw na etapie produk-
cji zywnosci ,,od pola do stotu”.
Dodatkowej kontrolii $cistym re-
zimom technologicznym podlega
réwniez proces przetwarzania
zywnosci ekologicznej. W gospo-
darstwach ekologicznych zabro-
nione jest stosowanie nawozéw
sztucznych, chemicznych pestycy-
dow, syntetycznych hormonéw
i stymulatoréw wzrostu, a takze
organizméw zmodyfikowanych
genetycznie (GMO) oraz wszelkich
produktéw otrzymanych z takich
organizmow.

GWALTOWNIE PRZYBYtO

Od chwili przystapienia Polski
do struktur Unii Europejskiej
w roku 2004 rolnictwo ekologicz-
ne zostalo objete programami roz-
woju obszaréw wiejskich. Wraz
z akcesjai wprowadzeniem do-
plat do gospodarstw prowadza-
cych produkeje metodami ekolo-
gicznymi nastgpil gwattowny
wzrost liczby gospodarstww wo-
jewodztwie matopolskim. Obec-
nie s3 1694 takie gospodarstwa.
Wskaznik ten lokuje wojewddz-
two malopolskie na pierwszym
miejscuw Polsce.

Rolnictwo ekologiczne jest waznym narzedziem w realizacji strategii
integracji warunkow srodowiska naturalnego ze srodowiskiem gospodar-
czym. Wynikaonoz przyjetej koncepcji zréwnowazonego rozwoju
obszaréw wiejskich Matopolski. Do gtéwnych korzysci ptynacych
z wdrazania tego typu rolnictwa naleza:
@ ograniczenie stosowania pestycydow (badania wykazuja, ze rolnictwo
ekologiczne wywiera duzo wigkszy wptyw niz rolnictwo intensywne
na ochrone dzikiej przyrody i poprawe jakosci wody, a takze zmniej-
szenie ilosci pestycydow w produktach zywnosciowych),
® zmniejszenie zawartosciw glebiei wodach pozostatosci nawozéw
sztucznych niewykorzystanych przez rosliny (zwtaszcza azotuw glebie),
o ochrona glebyw wyniku powszechnego stosowania przedplonéw
i poplonow wychwytujacych nadmiar nawozowi pestycydow oraz

zréznicowanej rotacji upraw,

e utrzymanie wysokiego stopnia réznorodnosci biologicznejw rolnictwie
w wyniku duzego udziatu terenéw trawiastych, stosowania tradycyj-
nych technik uprawy, a takze wykorzystania miejscowych odmian roslin
uprawnychi lokalnych ras zwierzat gospodarskich,

o ochrona dziedzictwa przyrodniczegow Srodowisku naturalnym:
praktyki stosowane w rolnictwie ekologicznym maja zwykle duzy
wplywna bogactwo Swiata roslinnegoi zwierzecegow sasiedztwie

uprawi poza nimi,

o bogata oferta rynkowa produktow ekologicznychi duza wartos¢

biologiczna produkowanej zywnosci.
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Liczba gospodarstw ekologicznych w Polsce wg. wojewodztw
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Zrodio danych: GLIHAR-5

Liczba gospodarstw ekologicznych w wojewodztwie matopolskim wg. powiatow
(tacznie z gospodarstwami, ktore sa na etapie przestawiania produkcji)

DODATKOWE INFORMACJE

P Stowarzyszenie Gospodarstw Eko

i Agroturystycznych ,Gazda”

w Niedzwiedziu, tel. (018) 33172 03,

e—mail: janek_kochniarczyk@wp.pl
» Stowarzyszenie Producentéw Zywnosci
Ekologicznej ,NATURA” w Stryszowie,
tel. (033) 87979 14

ZRODLO DANYCH: MODR W KARNIOWICACH
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Wojewddztwo
Malopolskie

lIl MALOPOLSKI FESTIWAL SMAKU

)

.il WY AT :
MOWY
o

alopolski Festiwal Smaku

to najwieksze w Polsce

regionalne wydarzenie
o charakterze kulinarnym, pro-
mujace matopolskich producen-
tow, produkty lokalnei tradycyj-
ne oraz potrawy regionalne.
W wybranych miastach regionu
organizowane sa kiermasze pot-
finalowe, podczas ktérych mato-
polscy producenci artykutéw rol-
no-spozywezych prezentuja swo-
je wyroby. Laureaci wylonieni
podczas potfinaléw zostaja za-
proszeni do udzialu w kierma-
szu finalowym organizowanym
we wrzesniu na placu Wolnica
w Krakowie.

Wystawcy biora udziat w kier-
maszach nieodplatnie. Organiza-
tor (tj. Samorzad Wojewddztwa
Matopolskiego) zapewnia wy-
stawcom bezplatne stoisko, jak
rowniez mozliwos¢é sprzedawa-
nia prezentowanych produktéw.
Zapraszamy matopolskich pro-
ducentéw do udziatuw kierma-
szach.

TERMINY KIERMASZOW
W 2007 ROKU

POLFINAL NOWOSADECKI w ra-
mach XV Miedzynarodowego
Festiwalu Dzieciecych Zespotéw
Regionalnych - Swieto Dzieci
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Gor odbywajacego sie 29 lip-
ca 2007 r. (niedziela) na Rynku
w Nowym Saczu (dla wystawcow
z Nowego Saczai powiatéw: no-
wosadeckiego, limanowskiego,
gorlickiego).

POLFINAL OSWIECIMSKI w ra-
mach Tygodnia Kultury Beskidz-
kiej odbywajacego sie 5 sierp-
nia 2007r. (niedziela) na placu
przy 0swiecimskim Centrum Kul-
tury w Oswiecimiu (dla wystaw-
cow z Oswiecimiai powiatéw:
oswiecimskiego, chrzanowskie-
go, olkuskiego, wadowickiego,
suskiego).

POLFINAL ZAKOPIANSKI w ra-
mach XXXIX Miedzynarodowego
Festiwalu Folkloru Ziem Gor-
skich odbywajacego sie 18 sierp-
nia 2007 r. (sobota) na Rowni
Krupowej w Zakopanem (dla wy-
stawcow z Zakopanegoi powia-
tow: tatrzanskiego, nowotarskie-
g0).

POLFINAL TARNOWSKI w ramach
Tarnowskiej Parady Konnej od-
bywajacej sie¢ 2 wrzesnia 2007
r. (niedziela) w stadninie koni
w Klikowej (dla wystawcow
z Tarnowai powiatéw: tarnow-
skiego, dabrowskiego, brzeskie-
g0, bochenskiego).

KIERMASZ FINALOWY w Krakowie
odbywajacy sie 15-16 wrze-
snia 2007r. (sobota/niedziela)
na placu Wolnica w Krakowie
(dlalaureatéow konkursui plebi-
scytu ,,Matopolski Smak” wyto-
nionych podczas poéifinatéw).

WYSTAWCY
P producenci wyrob6w spozyw-
czych prowadzacy zarejestro-
wang dziatalno$¢ gospodarcza,

P restauracje, w tym restaura-
cje hotelowe,

» kota gospodyn wiejskich,

P gospodarstwa agroturystyczne,

P stowarzyszeniai inne organi-
zacje,

» osoby fizyczne.

KATEGORIE

1) przetwory owocowe i wa-
rzywne,

2) wyroby piekarnicze i cukier-
nicze,
seryi inne przetwory mleczne,
wedliny oraz przetwory miesne,
inne produkty,
gotowe daniai potrawy wyko-
nane indywidualnie przez kota
gospodyn wiejskich, gospodar-
stwa agroturystyczne, stowa-
rzyszenia i inne organizacje,
osoby fizyczne,

7) najatrakcyjniejsze danie restau-
racyjne (nie bedace wyproduko-
wanym daniem gotowym, do-
stepnym w sprzedazy detalicz-
nej,a jedyniew restauracjach,
w tym réwniez hotelowych).

TERMINY ZG+OSZEN

1) potfinal nowosadecki - do 20
lipca 2007 r.

3) potfinat oswiecimski - do 27
lipca 2007 1.

4)potfinat zakopianski - do 9
sierpnia 2007 1.

5) pétfinal tarnowski - do 24
sierpnia 2007 r.

6) kiermasz finalowy - do 25
sierpnia z wyjatkiem laure-
atéw wylonionych w Tarno-
wie, ktérzy moga sie zgtaszaé
do udzialu w kiermaszu fina-
lowym w terminie do 4 wrze-
$nia 2007 r.




KONKURS
MALOPOLSKI SMAK

W konkursie eksperci kulinarni oceniajazglo-  Regulamin Ill Matopolskiego Festiwalu Smaku, w tym formularze zgtoszeniowe

szone produktyi potrawy,w poszczegélnych
kategoriach. W komisji oceniajacej zasiadaja

Gazeta Krakowska
sobota-niedziela

Regulamin Il Matopolskiego Festiwalu Smaku

do konkursui plebiscytu, dostepny jestna stronie internetowe;j

znani z mediéw szefowie kuchni renomowa-  WWW.malopolska.pl pod hastem Il Matopolski Festiwal Smaku oraz www.modr.pl

nych warszawskich restauracji, w tym Kurt
Scheller, Theofilos Vafidis, a podczas wielkie-
go finatu réwniez Karol Okrasai Robert Sowa.

PLEBISCYT
MAOPOLSKI SMAK

Takze publicznosé odwiedzajaca kiermasze
w Krakowie, Nowym Saczu, Oswiecimiu, Za-
kopanem, Tarnowiei podczas kiermaszu fina-
lowego nagradzate wyroby, ktére najbardziej
jej smakuja. Uczestnik plebiscytu oddaje gtos
na jeden wybrany produkt zgtoszony do ple-
biscytu w danej kategorii. Wymienia nazwe
produktu oraz nazwe firmy na kuponie plebi-
scytowym dostepnym na stoisku Organizato-
raorazna stoiskach wystawcow. Wypekniony
kupon wrzuca do urny usytuowanej obok
sceny. Wsréd tych, ktorzy oddadza gtos w ple-
biscycie, rozlosowane beda nagrody ufundowa-
ne przez Urzad Marszatkowski Wojewodztwa
Matopolskiego.

PISEIBIIS ChYATY
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